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MOCAO N° 004/2024

MOCAO DE APLAUSOS E RECONHECIMENTO

O Vereador abaixo subscrito, no uso de seus direitos legais e
constitucionais que lhes sao conferidos por Lei, vem através do presente,
REQUERER MOCAO DE APLAUSOS E RECONHECIMENTO ao Casal
Ediney e Mayara Neis pelo 5° Lugar Nacional no Prémio Brasil Artesanal -
edicao Salumeria/2020 e 3° Lugar Nacional no Prémio Brasil Artesanal
Charcutaria - edi¢ao Salame Italiano/2023.

JUSTIFICATIVA

Ediney e Mayara Neis, um casal que foi criado com a presenca
constante dos nonos italianos e alemaes, aonde aprenderam e criaram
gosto pela Gastronomia. Estdo juntos desde 2014, mas foi s6 em 2020, que
resolveram depois de muitas conversas que deveriam obter outra fonte de
renda, pois devido a pandemia, a renda obtida com o aviario reduziu
significativamente.

Comecaram fazendo massas (macarrao, tortéi, Agnoline), no porao de
sua casa, onde também tinham salames de fabricagao e consumo préprio,
os clientes que frequentavam o local para retirar suas encomendas,
demonstravam interesse nos embutidos e nos vinhos, no inicio eles
presenteavam sem cobrar pelos produtos, felizes por comprarem sua
produgao. Quando comecaram a vender os salames, perceberam que
vendia mais que as massas.

Conversaram com o pessoal do IDR (Zardo, Karol, Stela e Daiane) e
com a Vigilancia Sanitaria (Adriana e Lilian), para analisar a viabilidade de
uma agroindustria. Elaboram com a ajuda deles o projeto "Charcutaria
Caravaggio”, que € uma agroindustria de embutidos e defumados com uma
area de degustacao.

Em Outubro de 2020, com a indicacao e insisténcia da Karol,
enviaram amostras para o Prémio Brasil Artesanal - edicdo Salumeria,
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promovido pelo CNA - SENAR, e ficaram com a 5° colocagédo nacional com o
Salame tipo Italiano, que € a mistura das receitas dos nonos, Santo Dettoni
e Luis Neis.

Em 2023, participaram do Prémio Brasil Artesanal Charcutaria -
edicao Salame Italiano, e obtiveram o 3° lugar nacional, lembrando que as
agroindustrias com criatorios proprios de suinos, ja garantiam 10% da
nota, nao sendo o caso deles.

Em Julho deste ano, retornaram a Brasilia, a convite da CNA, para
participar junto com os melhores queijos e azeites, da Expovitis, que € uma
feira nacional com as 190 melhores e premiadas vinicolas nacionais.

Desta forma, justifica-se a presente moc¢ao, nossos parabéns pelas
conquistas e por levar nosso municipio a reconhecimento nacional no ramo
da Gastronomia.

Sala das Sessdes da Camara Municipal de Catanduvas, Estado do
Parana, em 16 de agosto de 2024,
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